
โครงงานที่ 823 ปีการศึกษา 2563

การศึกษาความเป็นไปได้ในการผลิตน ้ามันกระเทียมสกัดเย็น

นางสาวปรีชญา สุขสุมิตร นายศิวกร ปลอดโปร่ง
ผศ. ดร.อนิรุท ไชยจารุวณิช

ภาควิชาวิศวกรรมอุตสาหการ คณะวิศวกรรมศาสตร์ มหาวิทยาลัยเชียงใหม่

Industrial Engineering Department
Faculty of Engineering, Chiang Mai University

บทน ำ วัตถุประสงค์

บริษัท นพดำโปรดักส์ จ ำกัด เป็นบริษัทที่มีกำรผลิตและส่งออกผลิตภัณฑ์
จำกกระเทียม เช่น กระเทียมด ำ มำยองเนสจำกกระเทียมด ำ กระเทียมโทน 
กระเป๋ำจำกเปลือกกระเทียม ฯลฯ ซึ่งมีกระเทียมสดที่ไม่ได้มำตรฐำนจ ำนวนมำก 
และต้องน ำไปขำยในรำคำถูก ซึ่งทำงบริษัทต้องกำรผลิตภัณฑ์ใหม่ที่ยังไม่เคยผลิต
ในบริษัท ทำงผู้วิจัยจึงเห็นว่ำจะท ำกำรศึกษำควำมเป็นไปได้ในกำรผลิตน ้ำ มัน
กระเทียม เนื่องจำกปัจจุบันผู้คนหันมำทำนอำหำรเสริมเพื่อสุขภำพมำกขึ้น
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ลักษณของกระเทียมสดที่ไม่ได้มำตรฐำน

- กระเทียมที่มีแผลเจำะอยู่ด้ำนใน

- เปลือกแตก

ปริมำณกระเทียมสดที่ไม่ได้มำตรฐำน

- 15-20% ของ 12-15 ตันต่อเดือน 

คือ ประมำณ 1.8-3 ตันต่อเดือน
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กระบวนกำรผลิต 5 ขั้นตอน

1. เตรียมวัตถุดิบ

2. ปอกเปลือกกระเทียม

3. บดกระเทียม

4. กลั่นน ้ำมันกระเทียม

5. เจือจำงและบรรจุ
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ทำงผู้วิจัยจึงวิเครำะห์ข้อมูลจำกแหล่งออนไลน์ คือ Shopee เพื่อดูรำคำ และควำมแตกต่ำงของ

ผลิตภัณฑ์ในแต่ละแบรนด์ ดังตำรำงและท ำกำรวิเครำะห์ Positioning Map

เปรียบเทียบสัดส่วนรำคำต่อน ้ำมันกระเทียมทั้งหมด
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4.1 แบ่งเป็น 2 กรณี

กรณี 1 ใช้กระเทียมสด 500 กิโลกรัม ส ำหรับบรรจุ 30 แคปซูล
กรณี 2 ใช้กระเทียมสด 1,500 กิโลกรัม ส ำหรับบรรจุ 100 แคปซูล

4.2 ใน 1 แคปซูล 500 มิลลิกรัม ประกอบด้วย
น ้ำมันกระเทียม 2 มิลลิกรัม
น ้ำมันอ่ืนๆ 498 มิลลิกรัม มีให้เลือกใช้ดังนี้

น ้ำมันมะพร้ำว
น ้ำมันงำ
น ้ำมันดอกค ำฝอย

4.3 รูปแบบบรรจุภัณฑ์มีให้เลือก ดังนี้

1. ใส่แผง+กล่อง 2. ใส่กระปุก 
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7

“โครงกำรนี้น่ำลงทุน”

6

ต้นทุนต่อล็อตการผลิตทีถู่กที่สุด

บรรจุ 30 แคปซูล
ต้นทุน 451,673 บำท/ล็อต

ต้นทุนต่อหน่วย 136 บำท/กระปุก
รำคำขำย 250 บำท/กระปุก

IRR 35%
Payback Period 2.46 ปี

บรรจุ 100 แคปซูล
ต้นทุน 672,115 บำท/ล็อต

ต้นทุนต่อหน่วย 224 บำท/กระปุก
รำคำขำย 400 บำท/กระปุก

IRR 42%
Payback Period 2.16 ปี

ดังนั้น ถ้ำต้องกำรระยะเวลำคืนทุนภำยใน 2 ปี
ควรขำย 400 บำท/กระปุก บรรจุ 100 แคปซูล

เพื ่อเป็นแนวทำงใน
กำรลงทุนให้แก่ บริษัท 
นพดำโปรดักส์ จ ำกัด ใน
กำรผลิตน ้ำมันกระเทียม

เพื่อศึกษำควำมเป็นไปได้ใน
กำรเพิ่มมูลค่ำให้แก่กระเทียมสด
โดยกำรผลิตเป็นน ้ำมันกระเทียม
สกัดเย็นของ บริษัท นพดำโปร
ดักส์ จ ำกัด

ข้ันตอนการด าเนินงาน

เก็บรวบรวมข้อมูลลักษณะและปริมาณของกระเทียมสดที่ไม่ได้มาตรฐาน

ศึกษากระบวนการผลติ

ศึกษาด้านการตลาด

สรุปผลการวิเคราะห์ทั้ง 4 ด้าน

ศึกษาด้านวิศวกรรม

- พนักงานในการผลิต 2 คน
ศึกษาด้านการบริหาร

ศึกษาด้านการเงิน


